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Há mais de 60 anos que nos dedicamos a proporcionar
experiências únicas à altura da paixão e gosto dos
portugueses por café. Experiências que resultam
da combinação perfeita entre saber e sabor. 

Desenvolvida ao gosto dos portugueses, a nossa
gama de grão conta com uma variedade de lotes
de cafés selecionados das melhores origens
e com perfis sensoriais únicos.

O aroma reconfortante do seu café de sempre,
feito com a mestria que todos conhecemos,
agora com embalagens renovadas que enaltecem
a nossa missão enquanto especialistas em café.        
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Selo Intensidade • Selo Especialista • Modo de Preparação • Características de Prova • Ciclo do Café



SELO DE INTENSIDADE

Um selo simples e impactante,
que simboliza os principais
atributos de cada lote. 

SELO DE ESPECIALISTA

O derradeiro selo de qualidade
Delta Cafés que transmite
o nosso estatuto de especialista
e todo o cuidado e saber
que dedicamos a cada grão.    



MODO DE PREPARAÇÃO

Uma ilustração da quantidade
de café ideal que deverá ser
utilizada para extrair o expresso
perfeito, desenvolvida com o apoio
da Barista Academy — a nossa
academia especializada, criada
para garantir as melhores práticas
de preparação e de serviço de café.       

 

CARACTERÍSTICAS DE PROVA

Uma representação simples
e dinâmica das quatro principais
características e atributos
dos nossos cafés que, depois
de combinadas, dão origem
à intensidade média de cada lote
presente no Selo de Intensidade.     



Uma ilustração da viagem que todos os nossos
cafés percorrem, desde o grão até à chávena:
Origens — onde tudo começa, através da seleção
criteriosa de cada grão de café
Torra — a técnica através da qual os nossos mestres
torrefatores conseguem enaltecer os aromas
e os sabores dos nossos grãos.
Blends — o processo moldado por mais de seis décadas
de experiência, no qual toda a autenticidade e sabor
das várias origens é cuidadosamente combinada,
para criar os nossos blends únicos.     

CICLO DO CAFÉ
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Mondo Espresso • Gran Espresso • Decaf • Gold • Platinum • Ruby • Diamond



GRAN

Um blend de sabor prolongado,
composto por uma selecção

harmoniosa de origens do continente
africano, em que as notas de pipoca

e manteiga de amendoim lhe
conferem um perfil singular.

ESPRESSO

INTENSIDADE

CAFEÍNA

Acidez

11/15 12/15

9/15

9/15

12
CorpoEquilíbrio

Aroma



DECAF

Um blend com toda a personalidade
e sem cafeína. Proveniente

das melhores origens, numa mistura
de arábicas e robustas resulta

num expresso de corpo realçado,
com aroma rico em notas de caramelo,

baunilha e frutos secos.

INTENSIDADE

CAFEÍNA

Acidez

9/15 11/15

9/15

8/15

9
CorpoEquilíbrio

Aroma



GOLD

Um blend envolvente, que equilibra
a riqueza dos robustas africanos
e arábicas centro americanos,
numa simbiose de sabor ímpar
e carácter adocicado, com notas
de nozes e amêndoas torradas.

INTENSIDADE

CAFEÍNA

Acidez

12/15 12/15

12/15

11/15

12
CorpoEquilíbrio

Aroma



PLATINUM

Um blend com grãos selecionados
da Ásia e América Central,

que apresenta um perfil único
e elegante, envolto na doçura

de notas de caramelo e chocolate.

INTENSIDADE

CAFEÍNA

Acidez

12/15 12/15

12/15

11/15

12
CorpoEquilíbrio

Aroma



RUBY

Um blend cuja complexidade nos leva
a uma viagem pelo mundo. Com ponto

de partida na Índia que lhe confere
vivacidade, seguimos pelo Uganda

onde apreciamos a intensidade e sabor
achocolatado, passando pela Tanzânia

que proporciona aroma e acidez
notáveis, terminando na Guatemala
que revela notas de avelãs torradas.

 

INTENSIDADE

CAFEÍNA

Acidez

11/15 12/15

11/15

11/15

12
CorpoEquilíbrio

Aroma



DIAMOND

Um blend de excelência, com
os melhores robustas e arábicas
de África e da América Central,

numa curva de torra única concebida
pela sabedoria dos nossos mestres
torrefatores. Um café encorpado

e aromático com notas
de pipoca e cacau.

 

 
 

INTENSIDADE

CAFEÍNA

Acidez

12/15 11/15

12/15

12/15

12
CorpoEquilíbrio

Aroma



INTENSIDADE

Acidez

10/15 9/15

12/15

11/15

CorpoEquilíbrio

Aroma

CAFEÍNA

100% Arabica
AMETHYST

Um blend de café 100% arábica, 
composto das melhores origens, 

de corpo médio e acidez fina, com 
aroma doce e notas de cacau, 

avelã torrada e sabor prolongado.
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