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GOMO LER

AS NOSSAS
EMBALAGENS

Selo Intensidade - Selo Especialista - Modo de Preparacdo - Caracteristicas de Prova - Ciclo do Café
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\\N (SEI.[I DE INTENSIDADE ﬁ ﬁ

Um selo simples e impactante,
que simboliza os principais
atributos de cada lote.
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( SELODEESPECIALISTA i

O derradeiro selo de qualidade
Delta Cafés que transmite

0 nosso estatuto de especialista
e todo o cuidado e saber

que dedicamos a cada grao.
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PREPARACAD « PREPARACION « PREPARATION « PREPARATION

ZUBEREITUNG « PRZYGOTOWANIE « PRIPRAVY - VOORBEREIDING
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Barista
ENDORSED BY: Academy
By Delta

0 Expresso Perfeito: Com o objetivo de inovar em torno
do café expresso e fomentar as boas praticas associadas
a preparacao e servico do café, a Delta Cafés criou
em 2006 uma academia da especialidade.

El Expresso Perfecto: Con el objetivo de innovar
dentro del mundo del café expressoy fomentar las buenas
practicas relacionadas con la preparacion y servicio del café,

Delta Cafés creo en 2006 una academia especializada.

The Perfect Expresso: With a view to innovating
in the expresso coffee area and promoting good
practices associated with preparing and serving coffee,
in 2006 Delta Cafés created a specialised academy.

L'Expresso Parfait: Fort de son objectif d'innover
dans le monde du café expresso et de promouvoir les bonnes
pratiques associées a la préparation et au service du café,

Delta Cafés a créé en 2006 une académie spécialisée.

INTENSIDADE « INTENSIDAD - INTENSITY - INTENSITE
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MODO DE PREPARAGHO )

Uma ilustracio da quantidade

de café ideal que devera ser
utilizada para extrair o expresso
perfeito, desenvolvida com o apoio
da Barista Academy — a nossa
academia especializada, criada
para garantir as melhores praticas
de preparacio e de servico de café.

125

Aroma - Aroma
Aroma - Ardme

CARACTERISTICAS DE PROVA

1215

‘Equilibrio - Equilibrio
- Balance - Equilibre

Acidez - Acidez
Acidity - Acidité

EINA - CAFEINA - CAFFEINE - CAFEINE
-HE0+

Uma representacio simples

e dindmica das quatro principais
caracteristicas e atributos

dos nossos cafés que, depois

de combinadas, ddo origem

a intensidade média de cada lote
presente no Selo de Intensidade.




CICLO DO CAFE ARV A
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racter adoci ( El Expresso Pel
] envolvente : ic2 dentro del mundo de
as centroa iosis de sat ig practicas relacionada
pter dulce, ostadas. Delta Cafés cred er

Are end t ; The Perfect Exg
and ' in the expresso
flavou practices associate

in 2006 Delta Caf

L'Expresso Parf

dans le monde du cafi
pratiques associées
Delta Cafés a créé

INTENSIDADE - IN

Uma ilustracio da viagem que todos os nossos
cafés percorrem, desde o grao até a chavena:

Origens — onde tudo comeca, através da selecio
criteriosa de cada grao de café

Torra — a técnica através da qual os nossos mestres
torrefatores conseguem enaltecer os aromas
e 0s sabores dos nossos graos.

Blends — o processo moldado por mais de seis décadas
de experiéncia, no qual toda a autenticidade e sabor
das varias origens é cuidadosamente combinada,

para criar os nossos blends unicos.

1215 Q

=quilibrio - Equilibrio
~ Balance - Equilibre

(PT) Café torrado em grao « (|
(EN) Roasted coffee bean
(DE) Gerdsteter Kaffee un
(CS) Prazena zrnkova kava

Moer o café de acordo com as
el café de acuerdo con las ca

coffee according to the machi
doit étre en conformité avec le
= GemaR Angaben auf der Mas:
wiasciwosciami ekspresu « Ml
= Vermaal de koffie volgens de

Fabricado em Portugal - com ingre
en Portugal - con ingredientes de o
- with ingredients from non-EU ori
ingrédients d'origine non européen
Nicht-EU-Zutaten » Wyprodukowa
pochodzenia spoza EU « Vyrobeno v
pochazejicimi z EU - Geproduceerd in
afkomstig van buiten de EU

Conservar em local seco e fresco « Ci
frescoy seco » Keep the package inad
I'emballage dans un endroit frais et sec
an einem trockenen und kiihlen Ort auf
i chtodnym miejscu « Uchovejte na suck
» Bewaar de verpakking op een droge er
Embalado em atmosfera protetora « El
- Packaged in a protective atmosphere « Pai
Atmosphere Packaging = Conditionné so
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LOTES

Mondo Espres 0 - Decaf - Gold - Platinum - Ruby - Diamond
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INTENSIDADE

12

CAFEINA

DELTA

CAFES

GRAN

ESPRESSO

ot Wy,
o

+,

g
= 2
: 123 :
£ 5
= w
%, &
7 X

Ay

ity . W

Café Torrado Em Griao

Café De Tueste Natural En Grano
Roasted Coffee Beans
Café Torréfié En Grain

lkge | 35.30ze
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Um blend com toda a personalidade
e sem cafeina. Proveniente
das melhores origens, numa mistura
de arabicas e robustas resulta
num expresso de corpo realcado,
com aroma rico em notas de caramelo,
baunilha e frutos secos.
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Aroma

15

Equilibrio

1145

Corpo

315

Acidez
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Um blend envolvente, que equilibra
a riqueza dos robustas africanos
e arabicas centro americanos,
numa simbiose de sabor impar
e caracter adocicado, com notas
de nozes e améndoas torradas.

1215

Aroma

12/15 12/ 15
Equilibrio Corpo
1145
Acidez
—HER0O +

GOLD

Café Torrado Em Grio

Café De Tueste Natural En Grano
Roasted Coffee Beans
Café Torréfié En Grain

1kge | 35.30ze
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Café Torrado Em Grao

Café De Tueste Natural En Grano
Roasted Coffee Beans
Café Torréfié En Grain

lkge | 35.30z€
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Um blend com grios selecionados
da Asia e América Central,
que apresenta um perfil inico
e elegante, envolto na dogura
de notas de caramelo e chocolate.

1215

Aroma

1215

Equilibrio

1215

Corpo

1145

Acidez
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RUBY

Um blend cuja complexidade nos leva
a uma viagem pelo mundo. Com ponto
de partida na India que lhe confere
vivacidade, seguimos pelo Uganda
onde apreciamos a intensidade e sabor
achocolatado, passando pela Tanzania
que proporciona aroma e acidez
notaveis, terminando na Guatemala
que revela notas de avelas torradas.

INTENSIDADE
1145

Aroma

11/ 15 12/ 15

Equilibrio Corpo

1145

Acidez

CAFEINA
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CAFES

HUBY

Café Torrado Em Grio

Café De Tueste Natural En Grano
Roasted Coffee Beans
Café Torréfié En Grain

3kg e | 105.80z€
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DIAMOND

Um blend de exceléncia, com
os melhores robustas e arabicas

de Africa e da Ameérica Central,
DELTA 12 numa curva de torra unica concebida
CAFES pela sabedoria dos nossos mestres

torrefatores. Um café encorpado
e aromatico com notas
de pipoca e cacau.

I]IAMI]“I] INTENSIDADE

Café Torrado Em Grio = 12/15
Café De Tueste Natural En Grano

Roasted Coffee Beans ; Aroma

Café Torréfié En Grain

lkge | 35.30ze

12/15 11/15
Equilibrio Corpo
1215
Acidez
CAFEINA
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AMETHYST

100% Arabica

Um blend de café 10090 arabica,
composto das melhores origens,
de corpo médio e acidez fina, com
aroma doce e notas de cacau,
avela torrada e sabor prolongado.

INTENSIDADE
1215

Aroma

10415 ¢

Equilibrio
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Corpo

11/15

Acidez
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